
THOIRY - ANNEMASSE / VILLE-LA-GRAND
Andiamo, c’est l’esprit de l’osteria (auberge) populaire, la nonna italienne a imaginé les recettes pour nous.

Les pâtes fraîches sont fabriquées sur place à la main par la nonna venue des Pouilles.
C’est 30 producteurs qui nous livrent directement la richesse, la qualité de l’Italie. 

Antipasti
Mix d’olives du Chef 8,50 
Assortiment d’olives
Foccacia    13
Tomates cerises, origan, huile d’olive
Parmigiana 14,80
Aubergine italienne gratinée, plat traditionnel du sud de l’Italie 
Bruschetta alla pizzaiola  14,50 
Pain maison, tomates, mozzarella, origan 
Bruschetta au saumon fumé  16 
Pain maison, saumon fumé, roquette, beurre
Piatto della Nonna      24,50
Assortiment de charcuteries, fromages et des surprises de la nonna
Supplì à la Romaine   13,50
Boulettes de riz à la sauce tomates, mozzarella, viande hachée
Polenta gratinée      12,50

La Salumeria
Charcuteries Italiennes
Mortadelle à la pistache 10
Typique de Bologne
Jambon cru DOP 10
Duo de Saucisson 10
Salami doux de Milano, salami épicé de Calabria
Speck 10
Spécialité du Tryol du sud, fumé à froid 

Il Caseificio
La Fromagerie
Gorgonzola  10
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11,50
Mozza di Bufala DOP 125g  11,50

MENU DU JOUR  19,50 € 

PLAT, DESSERT
(uniquement du lundi au vendredi midi, 

hors jours fériés)
aucun changement possible
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Pizze Rosse
Queen Margherita   15 
Sauce tomate, mozza fior di latte, boule 
précieuse de bufala, grana padano 16 mois, 
huile d’olive extra vierge
Capricciosa  20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon 
blanc ou thon au choix, olives, artichauts,
champignons, huile d’olive extra vierge
Melanzana 17,50 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
aubergines, fromage scaglie piemontino 
Calzone 20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
jambon blanc, salami doux, parmesan, 
ricotta, huile d’olive extra vierge 
DiavolANDIAMO  20,80 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
salami piquant, oignons, provolone
Marinara  17,50 
Sauce tomate, anchois, câpres, origan, 
ail, huile d’olive extra vierge 
Montanara 21 
Sauce tomate, mozza fior di latte, saucisse, 
champignons, oignons

Pizze Bianche
New veggie 19,80
Mozza fior di latte, aubergines, courgettes, 
champignons, grana râpé à la sortie 
Classica   20,80
Mozza fior di latte, jambon cru, rucola, 
grana râpé à la sortie
Alla Griglia   21,50
Mozza fior di latte, saucisse ou thon 
au choix, aubergines, courgettes
5 Formaggi  21,50
Mozza fior di latte, ricotta fraîche, 
gorgonzola, provolone, grana à la sortie
Tonno & Cipolla   17,80
Mozza fior di latte, thon, oignons, origan

Pizzas Gourmets
Mortazza 27 
Mozza fior di latte, mortadelle, straciatella, copeaux d’amandes
Tartufo & Co 32 
Mozza fior di latte, crème de truffe, champignons, stracciatella, huile de truffe 

Suppléments Pizza
Sauce tomate, olives noires 1,50
Anchois, aubergines, câpres, courgettes, oignons, ricotta non salée 2,50
Champignons, artichauts, gorgonzola 3,80
Roquette, salami doux, salami piquant 4
Jambon blanc, stracciatella, Grana Padano 16 mois 4,50
Saucisse, thon 5
Jambon cru, mortadella 6
Mozza di buffala DOP 125g 11
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11

La Pizzeria
La recette de la pizza à base de farine 100% italienne élaborée par notre chef pizzaiolo repose 48h.
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La Pizzeria
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GLUTEN FREE
Ce produit est naturellement sans gluten

mais peut avoir été contaminé lors d’un stockage à coté de produit contenant du gluten.

VEGGIE 

Dolci
Tiramisu 9,50 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2 
Profiteroles au chocolat et chantilly  9
Panacotta 9 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2
Pastiera Napolitaine 10,50 
Tarte traditionnelle napolitaine à base de ricotta, blé tendre et agrumes 
Gâteau crumble et poires 11 
Crumble aux poires caramélisées avec chantilly 
Gâteau aux carottes  11 
Gâteau moelleux aux carottes 
Dessert de la semaine  9
Pizza Nutella pour 2 personnes  19
Chocolat blanc et noir
Affogato al cafe  8
Espresso, boule vanille, chantilly, graines de café
2 boules de glace, parfums au choix 6,50
Chantilly + 2 
3 boules de glace, parfums au choix 8,50 
Chantilly + 2 

DOP Denominazione Di origne Controle (AOP: Appelation d’Origine Protégé) 
IGP Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégé)

Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.
Wifi Andiamo/Password ambassadeitalienne

Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Tickets restaurant acceptés du lundi au samedi soir. 

GLUTEN FREE : Ce produit est naturellement sans gluten mais peut avoir été contaminé lors d’un stockage à coté de produit contenant du gluten.VEGGIE 

SALLE PRIVATISABLE
Annemasse

Menu Bambino 14,30
Pour les moins de 10 ans
Sirop au choix

Fusilli sauce tomate 

Ou Fusilli jambon, beurre 

Ou Fusilli bolognaise 

Ou Pizza Margherita 

Ou Pizza Margherita, jambon, champignons

Une boule de glace, parfum au choix
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Mozza fior di latte, mortadelle, straciatella, copeaux d’amandes
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Suppléments Pizza
Sauce tomate, olives noires 1,50
Anchois, aubergines, câpres, courgettes, oignons, ricotta non salée 2,50
Champignons, artichauts, gorgonzola 3,80
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La Pizzeria
La recette de la pizza à base de farine 100% italienne élaborée par notre chef pizzaiolo repose 48h.

DOP Denominazione Di origne Controle (AOP: Appelation d’Origine Protégé) - IGP Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégé)
Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.

Wifi Andiamo/Password ambassadeitalienne
Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Tickets restaurant acceptés du lundi au samedi soir. 

Dolci
Tiramisu 9,50 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2 
Profiteroles au chocolat et chantilly  9
Panacotta 9 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2
Pastiera Napolitaine 10,50 
Tarte traditionnelle napolitaine à base de ricotta, blé tendre et agrumes 
Gâteau crumble et poires 11 
Crumble aux poires caramélisées avec chantilly 
Gâteau aux carottes  11 
Gâteau moelleux aux carottes 
Dessert de la semaine  9
Pizza Nutella pour 2 personnes  19
Chocolat blanc et noir
Affogato al cafe  8
Espresso, boule vanille, chantilly, graines de café
2 boules de glace, parfums au choix 6,50
Chantilly + 2 
3 boules de glace, parfums au choix 8,50 
Chantilly + 2 

DOP Denominazione Di origne Controle (AOP: Appelation d’Origine Protégé) 
IGP Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégé)

Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.
Wifi Andiamo/Password ambassadeitalienne

Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Tickets restaurant acceptés du lundi au samedi soir. 

GLUTEN FREE : Ce produit est naturellement sans gluten mais peut avoir été contaminé lors d’un stockage à coté de produit contenant du gluten.VEGGIE 
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Pasta fresca fatta in casa 
Pâtes fraîches maison réalisées avec de la semoule 100% italienne.

Fusilli au pesto de basilic et ricotta douce 23,50
Fusilli à la norma    21 
Aubergines frites, sauce tomate, ricotta salée
Fusilli all’arrabbiata  20,50
Sauce tomate, huile d’olive, ail, piment, persil
Lasagne à la bolognaise  25
Lasagne maison, viande hachée, mozzarella, parmesan, sauce tomate, béchamel
Linguini alla Nerano 24,50
Courgettes, basilic, fromage provolone fumé
Linguini aux palourdes   26
Palourdes, tomates cerises, huile d’olive, persil, ail, poivre noir 
Linguini au saumon   26 
Saumon, crème, beurre, persil, poivre noir 
Linguini à la crème de truffe, cacio e pepe   30
Pecorino, poivre noir, crème de truffe 

Piatti
BurgerANDIAMO 220g  24,50 
Pain, steak de bœuf, emmental, salade, tomates, frites, mayonnaise 
Poulet au four 21,50
Poulet rôti, sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre au four
Escalope de poulet à la milanaise 27,50
Panée façon milanaise, frites, quartier de citron
Tagliata de bœuf Black Angus  28,50
Rumsteak de bœuf 250g, roquette, tomates cerises, grana padano, 
pommes de terre au four
Thon à la plancha 28
Thon grillé, sauce salmoriglio (citron ail, persil), thym, huile d’olive, 
tranche de citron, pommes de terre au four
Entrecôte de Bison 250g 32
Sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre

Contorni
Garnitures

Salade du jour 5,50 
Pommes de terre au four 5,50 
Frites 5,50  
Flageolets 5,50

Insalate
Salade Caprese  19
Salade mixte, tomates, tomates cerises, mozza di bufala ou burrata au choix
Salade César  23
Salade, poulet, croûtons, fromage scaglie piemontino, sauce césar, poivre  
Salade de Poulpe  24
Poulpe, pommes de terre, salade mixte, huile à l’ail et persil, olives taggiasche 

Pasta fresca fatta in casa 
Pâtes fraîches maison réalisées avec de la semoule 100% italienne.

Fusilli au pesto de basilic et ricotta douce 23,50
Fusilli à la norma    21 
Aubergines frites, sauce tomate, ricotta salée
Fusilli all’arrabbiata  20,50
Sauce tomate, huile d’olive, ail, piment, persil
Lasagne à la bolognaise  25
Lasagne maison, viande hachée, mozzarella, parmesan, sauce tomate, béchamel
Linguini alla Nerano 24,50
Courgettes, basilic, fromage provolone fumé
Linguini aux palourdes   26
Palourdes, tomates cerises, huile d’olive, persil, ail, poivre noir 
Linguini au saumon   26 
Saumon, crème, beurre, persil, poivre noir 
Linguini à la crème de truffe, cacio e pepe   30
Pecorino, poivre noir, crème de truffe 

Piatti
BurgerANDIAMO 220g  24,50 
Pain, steak de bœuf, emmental, salade, tomates, frites, mayonnaise 
Poulet au four 21,50
Poulet rôti, sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre au four
Escalope de poulet à la milanaise 27,50
Panée façon milanaise, frites, quartier de citron
Tagliata de bœuf Black Angus  28,50
Rumsteak de bœuf 250g, roquette, tomates cerises, grana padano, 
pommes de terre au four
Thon à la plancha 28
Thon grillé, sauce salmoriglio (citron ail, persil), thym, huile d’olive, 
tranche de citron, pommes de terre au four
Entrecôte de Bison 250g 32
Sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre

Contorni
Garnitures

Salade du jour 5,50 
Pommes de terre au four 5,50 
Frites 5,50  
Flageolets 5,50

Insalate
Salade Caprese  19
Salade mixte, tomates, tomates cerises, mozza di bufala ou burrata au choix
Salade César  23
Salade, poulet, croûtons, fromage scaglie piemontino, sauce césar, poivre  
Salade de Poulpe  24
Poulpe, pommes de terre, salade mixte, huile à l’ail et persil, olives taggiasche 

Pasta fresca fatta in casa 
Pâtes fraîches maison réalisées avec de la semoule 100% italienne.

Fusilli au pesto de basilic et ricotta douce 23,50
Fusilli à la norma    21 
Aubergines frites, sauce tomate, ricotta salée
Fusilli all’arrabbiata  20,50
Sauce tomate, huile d’olive, ail, piment, persil
Lasagne à la bolognaise  25
Lasagne maison, viande hachée, mozzarella, parmesan, sauce tomate, béchamel
Linguini alla Nerano 24,50
Courgettes, basilic, fromage provolone fumé
Linguini aux palourdes   26
Palourdes, tomates cerises, huile d’olive, persil, ail, poivre noir 
Linguini au saumon   26 
Saumon, crème, beurre, persil, poivre noir 
Linguini à la crème de truffe, cacio e pepe   30
Pecorino, poivre noir, crème de truffe 

Piatti
BurgerANDIAMO 220g  24,50 
Pain, steak de bœuf, emmental, salade, tomates, frites, mayonnaise 
Poulet au four 21,50
Poulet rôti, sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre au four
Escalope de poulet à la milanaise 27,50
Panée façon milanaise, frites, quartier de citron
Tagliata de bœuf Black Angus  28,50
Rumsteak de bœuf 250g, roquette, tomates cerises, grana padano, 
pommes de terre au four
Thon à la plancha 28
Thon grillé, sauce salmoriglio (citron ail, persil), thym, huile d’olive, 
tranche de citron, pommes de terre au four
Entrecôte de Bison 250g 32
Sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre

Contorni
Garnitures

Salade du jour 5,50 
Pommes de terre au four 5,50 
Frites 5,50  
Flageolets 5,50

Insalate
Salade Caprese  19
Salade mixte, tomates, tomates cerises, mozza di bufala ou burrata au choix
Salade César  23
Salade, poulet, croûtons, fromage scaglie piemontino, sauce césar, poivre  
Salade de Poulpe  24
Poulpe, pommes de terre, salade mixte, huile à l’ail et persil, olives taggiasche 

Pizze Rosse
Queen Margherita   15 
Sauce tomate, mozza fior di latte, boule 
précieuse de bufala, grana padano 16 mois, 
huile d’olive extra vierge
Capricciosa  20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon 
blanc ou thon au choix, olives, artichauts,
champignons, huile d’olive extra vierge
Melanzana 17,50 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
aubergines, fromage scaglie piemontino 
Calzone 20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
jambon blanc, salami doux, parmesan, 
ricotta, huile d’olive extra vierge 
DiavolANDIAMO  20,80 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
salami piquant, oignons, provolone
Marinara  17,50 
Sauce tomate, anchois, câpres, origan, 
ail, huile d’olive extra vierge 
Montanara 21 
Sauce tomate, mozza fior di latte, saucisse, 
champignons, oignons

Pizze Bianche
New veggie 19,80
Mozza fior di latte, aubergines, courgettes, 
champignons, grana râpé à la sortie 
Classica   20,80
Mozza fior di latte, jambon cru, rucola, 
grana râpé à la sortie
Alla Griglia   21,50
Mozza fior di latte, saucisse ou thon 
au choix, aubergines, courgettes
5 Formaggi  21,50
Mozza fior di latte, ricotta fraîche, 
gorgonzola, provolone, grana à la sortie
Tonno & Cipolla   17,80
Mozza fior di latte, thon, oignons, origan

Pizzas Gourmets
Mortazza 27 
Mozza fior di latte, mortadelle, straciatella, copeaux d’amandes
Tartufo & Co 32 
Mozza fior di latte, crème de truffe, champignons, stracciatella, huile de truffe 

Suppléments Pizza
Sauce tomate, olives noires 1,50
Anchois, aubergines, câpres, courgettes, oignons, ricotta non salée 2,50
Champignons, artichauts, gorgonzola 3,80
Roquette, salami doux, salami piquant 4
Jambon blanc, stracciatella, Grana Padano 16 mois 4,50
Saucisse, thon 5
Jambon cru, mortadella 6
Mozza di buffala DOP 125g 11
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11

La Pizzeria
La recette de la pizza à base de farine 100% italienne élaborée par notre chef pizzaiolo repose 48h.

Pizze Rosse
Queen Margherita   15 
Sauce tomate, mozza fior di latte, boule 
précieuse de bufala, grana padano 16 mois, 
huile d’olive extra vierge
Capricciosa  20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon 
blanc ou thon au choix, olives, artichauts,
champignons, huile d’olive extra vierge
Melanzana 17,50 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
aubergines, fromage scaglie piemontino 
Calzone 20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
jambon blanc, salami doux, parmesan, 
ricotta, huile d’olive extra vierge 
DiavolANDIAMO  20,80 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
salami piquant, oignons, provolone
Marinara  17,50 
Sauce tomate, anchois, câpres, origan, 
ail, huile d’olive extra vierge 
Montanara 21 
Sauce tomate, mozza fior di latte, saucisse, 
champignons, oignons

Pizze Bianche
New veggie 19,80
Mozza fior di latte, aubergines, courgettes, 
champignons, grana râpé à la sortie 
Classica   20,80
Mozza fior di latte, jambon cru, rucola, 
grana râpé à la sortie
Alla Griglia   21,50
Mozza fior di latte, saucisse ou thon 
au choix, aubergines, courgettes
5 Formaggi  21,50
Mozza fior di latte, ricotta fraîche, 
gorgonzola, provolone, grana à la sortie
Tonno & Cipolla   17,80
Mozza fior di latte, thon, oignons, origan

Pizzas Gourmets
Mortazza 27 
Mozza fior di latte, mortadelle, straciatella, copeaux d’amandes
Tartufo & Co 32 
Mozza fior di latte, crème de truffe, champignons, stracciatella, huile de truffe 

Suppléments Pizza
Sauce tomate, olives noires 1,50
Anchois, aubergines, câpres, courgettes, oignons, ricotta non salée 2,50
Champignons, artichauts, gorgonzola 3,80
Roquette, salami doux, salami piquant 4
Jambon blanc, stracciatella, Grana Padano 16 mois 4,50
Saucisse, thon 5
Jambon cru, mortadella 6
Mozza di buffala DOP 125g 11
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11

La Pizzeria
La recette de la pizza à base de farine 100% italienne élaborée par notre chef pizzaiolo repose 48h.

Pizze Rosse
Queen Margherita   15 
Sauce tomate, mozza fior di latte, boule 
précieuse de bufala, grana padano 16 mois, 
huile d’olive extra vierge
Capricciosa  20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon 
blanc ou thon au choix, olives, artichauts,
champignons, huile d’olive extra vierge
Melanzana 17,50 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
aubergines, fromage scaglie piemontino 
Calzone 20 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
jambon blanc, salami doux, parmesan, 
ricotta, huile d’olive extra vierge 
DiavolANDIAMO  20,80 
Sauce tomate, mozza fior di latte, 
salami piquant, oignons, provolone
Marinara  17,50 
Sauce tomate, anchois, câpres, origan, 
ail, huile d’olive extra vierge 
Montanara 21 
Sauce tomate, mozza fior di latte, saucisse, 
champignons, oignons

Pizze Bianche
New veggie 19,80
Mozza fior di latte, aubergines, courgettes, 
champignons, grana râpé à la sortie 
Classica   20,80
Mozza fior di latte, jambon cru, rucola, 
grana râpé à la sortie
Alla Griglia   21,50
Mozza fior di latte, saucisse ou thon 
au choix, aubergines, courgettes
5 Formaggi  21,50
Mozza fior di latte, ricotta fraîche, 
gorgonzola, provolone, grana à la sortie
Tonno & Cipolla   17,80
Mozza fior di latte, thon, oignons, origan

Pizzas Gourmets
Mortazza 27 
Mozza fior di latte, mortadelle, straciatella, copeaux d’amandes
Tartufo & Co 32 
Mozza fior di latte, crème de truffe, champignons, stracciatella, huile de truffe 

Suppléments Pizza
Sauce tomate, olives noires 1,50
Anchois, aubergines, câpres, courgettes, oignons, ricotta non salée 2,50
Champignons, artichauts, gorgonzola 3,80
Roquette, salami doux, salami piquant 4
Jambon blanc, stracciatella, Grana Padano 16 mois 4,50
Saucisse, thon 5
Jambon cru, mortadella 6
Mozza di buffala DOP 125g 11
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11

La Pizzeria
La recette de la pizza à base de farine 100% italienne élaborée par notre chef pizzaiolo repose 48h.

MENU DU JOUR  19,50 € 

PLAT, DESSERT
(uniquement du lundi au vendredi midi, 

hors jours fériés)
aucun changement possible

THOIRY - ANNEMASSE / VILLE-LA-GRAND
Andiamo, c’est l’esprit de l’osteria (auberge) populaire, la nonna italienne a imaginé les recettes pour nous.

Les pâtes fraîches sont fabriquées sur place à la main par la nonna venue des Pouilles.
C’est 30 producteurs qui nous livrent directement la richesse, la qualité de l’Italie. 

Antipasti
Mix d’olives du Chef 8,50 
Assortiment d’olives
Foccacia    13
Tomates cerises, origan, huile d’olive
Parmigiana 14,80
Aubergine italienne gratinée, plat traditionnel du sud de l’Italie 
Bruschetta alla pizzaiola  14,50 
Pain maison, tomates, mozzarella, origan 
Bruschetta au saumon fumé  16 
Pain maison, saumon fumé, roquette, beurre
Piatto della Nonna      24,50
Assortiment de charcuteries, fromages et des surprises de la nonna
Supplì à la Romaine   13,50
Boulettes de riz à la sauce tomates, mozzarella, viande hachée
Polenta gratinée      12,50

La Salumeria
Charcuteries Italiennes
Mortadelle à la pistache 10
Typique de Bologne
Jambon cru DOP 10
Duo de Saucisson 10
Salami doux de Milano, salami épicé de Calabria
Speck 10
Spécialité du Tryol du sud, fumé à froid 

Il Caseificio
La Fromagerie
Gorgonzola  10
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11,50
Mozza di Bufala DOP 125g  11,50

MENU DU JOUR  19,50 € 

PLAT, DESSERT
(uniquement du lundi au vendredi midi, 

hors jours fériés)
aucun changement possible

THOIRY - ANNEMASSE / VILLE-LA-GRAND
Andiamo, c’est l’esprit de l’osteria (auberge) populaire, la nonna italienne a imaginé les recettes pour nous.

Les pâtes fraîches sont fabriquées sur place à la main par la nonna venue des Pouilles.
C’est 30 producteurs qui nous livrent directement la richesse, la qualité de l’Italie. 

Antipasti
Mix d’olives du Chef 8,50 
Assortiment d’olives
Foccacia    13
Tomates cerises, origan, huile d’olive
Parmigiana 14,80
Aubergine italienne gratinée, plat traditionnel du sud de l’Italie 
Bruschetta alla pizzaiola  14,50 
Pain maison, tomates, mozzarella, origan 
Bruschetta au saumon fumé  16 
Pain maison, saumon fumé, roquette, beurre
Piatto della Nonna      24,50
Assortiment de charcuteries, fromages et des surprises de la nonna
Supplì à la Romaine   13,50
Boulettes de riz à la sauce tomates, mozzarella, viande hachée
Polenta gratinée      12,50

La Salumeria
Charcuteries Italiennes
Mortadelle à la pistache 10
Typique de Bologne
Jambon cru DOP 10
Duo de Saucisson 10
Salami doux de Milano, salami épicé de Calabria
Speck 10
Spécialité du Tryol du sud, fumé à froid 

Il Caseificio
La Fromagerie
Gorgonzola  10
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11,50
Mozza di Bufala DOP 125g  11,50

MENU DU JOUR  19,50 € 

PLAT, DESSERT
(uniquement du lundi au vendredi midi, 

hors jours fériés)
aucun changement possible

Dolci
Tiramisu 9,50 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2 
Profiteroles au chocolat et chantilly  9
Panacotta 9 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2
Pastiera Napolitaine 10,50 
Tarte traditionnelle napolitaine à base de ricotta, blé tendre et agrumes 
Gâteau crumble et poires 11 
Crumble aux poires caramélisées avec chantilly 
Gâteau aux carottes  11 
Gâteau moelleux aux carottes 
Dessert de la semaine  9
Pizza Nutella pour 2 personnes  19
Chocolat blanc et noir
Affogato al cafe  8
Espresso, boule vanille, chantilly, graines de café
2 boules de glace, parfums au choix 6,50
Chantilly + 2 
3 boules de glace, parfums au choix 8,50 
Chantilly + 2 

DOP Denominazione Di origne Controle (AOP: Appelation d’Origine Protégé) 
IGP Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégé)

Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.
Wifi Andiamo/Password ambassadeitalienne

Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Tickets restaurant acceptés du lundi au samedi soir. 

GLUTEN FREE : Ce produit est naturellement sans gluten mais peut avoir été contaminé lors d’un stockage à coté de produit contenant du gluten.VEGGIE 

SALLE PRIVATISABLE
Annemasse

Menu Bambino 14,30
Pour les moins de 10 ans
Sirop au choix

Fusilli sauce tomate 

Ou Fusilli jambon, beurre 

Ou Fusilli bolognaise 

Ou Pizza Margherita 

Ou Pizza Margherita, jambon, champignons

Une boule de glace, parfum au choix

Dolci
Tiramisu 9,50 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2 
Profiteroles au chocolat et chantilly  9
Panacotta 9 
Au choix : caramel, chocolat, fraise, pistache + 2
Pastiera Napolitaine 10,50 
Tarte traditionnelle napolitaine à base de ricotta, blé tendre et agrumes 
Gâteau crumble et poires 11 
Crumble aux poires caramélisées avec chantilly 
Gâteau aux carottes  11 
Gâteau moelleux aux carottes 
Dessert de la semaine  9
Pizza Nutella pour 2 personnes  19
Chocolat blanc et noir
Affogato al cafe  8
Espresso, boule vanille, chantilly, graines de café
2 boules de glace, parfums au choix 6,50
Chantilly + 2 
3 boules de glace, parfums au choix 8,50 
Chantilly + 2 

DOP Denominazione Di origne Controle (AOP: Appelation d’Origine Protégé) 
IGP Indicazione Geografica Protetta (Indication Géographique Protégé)

Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.
Wifi Andiamo/Password ambassadeitalienne

Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Tickets restaurant acceptés du lundi au samedi soir. 

GLUTEN FREE : Ce produit est naturellement sans gluten mais peut avoir été contaminé lors d’un stockage à coté de produit contenant du gluten.VEGGIE 

SALLE PRIVATISABLE
Annemasse

Menu Bambino 14,30
Pour les moins de 10 ans
Sirop au choix

Fusilli sauce tomate 

Ou Fusilli jambon, beurre 

Ou Fusilli bolognaise 

Ou Pizza Margherita 

Ou Pizza Margherita, jambon, champignons

Une boule de glace, parfum au choix

THOIRY - ANNEMASSE / VILLE-LA-GRAND
Andiamo, c’est l’esprit de l’osteria (auberge) populaire, la nonna italienne a imaginé les recettes pour nous.

Les pâtes fraîches sont fabriquées sur place à la main par la nonna venue des Pouilles.
C’est 30 producteurs qui nous livrent directement la richesse, la qualité de l’Italie. 

Antipasti
Mix d’olives du Chef 8,50 
Assortiment d’olives
Foccacia    13
Tomates cerises, origan, huile d’olive
Parmigiana 14,80
Aubergine italienne gratinée, plat traditionnel du sud de l’Italie 
Bruschetta alla pizzaiola  14,50 
Pain maison, tomates, mozzarella, origan 
Bruschetta au saumon fumé  16 
Pain maison, saumon fumé, roquette, beurre
Piatto della Nonna      24,50
Assortiment de charcuteries, fromages et des surprises de la nonna
Supplì à la Romaine   13,50
Boulettes de riz à la sauce tomates, mozzarella, viande hachée
Polenta gratinée      12,50

La Salumeria
Charcuteries Italiennes
Mortadelle à la pistache 10
Typique de Bologne
Jambon cru DOP 10
Duo de Saucisson 10
Salami doux de Milano, salami épicé de Calabria
Speck 10
Spécialité du Tryol du sud, fumé à froid 

Il Caseificio
La Fromagerie
Gorgonzola  10
Burrata des Pouilles crémeuse DOP 125g 11,50
Mozza di Bufala DOP 125g  11,50

MENU DU JOUR  19,50 € 

PLAT, DESSERT
(uniquement du lundi au vendredi midi, 

hors jours fériés)
aucun changement possible

Pasta fresca fatta in casa 
Pâtes fraîches maison réalisées avec de la semoule 100% italienne.

Fusilli au pesto de basilic et ricotta douce 23,50
Fusilli à la norma    21 
Aubergines frites, sauce tomate, ricotta salée
Fusilli all’arrabbiata  20,50
Sauce tomate, huile d’olive, ail, piment, persil
Lasagne à la bolognaise  25
Lasagne maison, viande hachée, mozzarella, parmesan, sauce tomate, béchamel
Linguini alla Nerano 24,50
Courgettes, basilic, fromage provolone fumé
Linguini aux palourdes   26
Palourdes, tomates cerises, huile d’olive, persil, ail, poivre noir 
Linguini au saumon   26 
Saumon, crème, beurre, persil, poivre noir 
Linguini à la crème de truffe, cacio e pepe   30
Pecorino, poivre noir, crème de truffe 

Piatti
BurgerANDIAMO 220g  24,50 
Pain, steak de bœuf, emmental, salade, tomates, frites, mayonnaise 
Poulet au four 21,50
Poulet rôti, sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre au four
Escalope de poulet à la milanaise 27,50
Panée façon milanaise, frites, quartier de citron
Tagliata de bœuf Black Angus  28,50
Rumsteak de bœuf 250g, roquette, tomates cerises, grana padano, 
pommes de terre au four
Thon à la plancha 28
Thon grillé, sauce salmoriglio (citron ail, persil), thym, huile d’olive, 
tranche de citron, pommes de terre au four
Entrecôte de Bison 250g 32
Sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre

Contorni
Garnitures

Salade du jour 5,50 
Pommes de terre au four 5,50 
Frites 5,50  
Flageolets 5,50

Insalate
Salade Caprese  19
Salade mixte, tomates, tomates cerises, mozza di bufala ou burrata au choix
Salade César  23
Salade, poulet, croûtons, fromage scaglie piemontino, sauce césar, poivre  
Salade de Poulpe  24
Poulpe, pommes de terre, salade mixte, huile à l’ail et persil, olives taggiasche 

Pasta fresca fatta in casa 
Pâtes fraîches maison réalisées avec de la semoule 100% italienne.

Fusilli au pesto de basilic et ricotta douce 23,50
Fusilli à la norma    21 
Aubergines frites, sauce tomate, ricotta salée
Fusilli all’arrabbiata  20,50
Sauce tomate, huile d’olive, ail, piment, persil
Lasagne à la bolognaise  25
Lasagne maison, viande hachée, mozzarella, parmesan, sauce tomate, béchamel
Linguini alla Nerano 24,50
Courgettes, basilic, fromage provolone fumé
Linguini aux palourdes   26
Palourdes, tomates cerises, huile d’olive, persil, ail, poivre noir 
Linguini au saumon   26 
Saumon, crème, beurre, persil, poivre noir 
Linguini à la crème de truffe, cacio e pepe   30
Pecorino, poivre noir, crème de truffe 

Piatti
BurgerANDIAMO 220g  24,50 
Pain, steak de bœuf, emmental, salade, tomates, frites, mayonnaise 
Poulet au four 21,50
Poulet rôti, sauce salmoriglio (citron, ail, persil), pommes de terre au four
Escalope de poulet à la milanaise 27,50
Panée façon milanaise, frites, quartier de citron
Tagliata de bœuf Black Angus  28,50
Rumsteak de bœuf 250g, roquette, tomates cerises, grana padano, 
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Entrecôte de Bison 250g 32
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Flageolets 5,50
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Salade, poulet, croûtons, fromage scaglie piemontino, sauce césar, poivre  
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Poulpe, pommes de terre, salade mixte, huile à l’ail et persil, olives taggiasche 
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